


Per la preparazione di alcuni piatti

possono essere utilizzati ingredienti surgelati. L. n a

Per consultare la lista allergeni, richiedere al personale. RISTORANTE | PIZZERIA | BAR



— LE CLASSICHE

PIZZE

LE NOSTRE PIZZE:

MARGHERITA ©

pomodoro, mozzarella
~ 6,00 €

NAPOLI
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
~7,00%€

MARINARA ©
pomodoro, aglio, origano
~550€

QUATTRO STAGIONI
pomodoro, mozzarella, salsiccia, carciofi, funghi,
prosciutto cotto ~ 8,00 €

FUNGHI PORCINI ©

pomodoro, mozzarella, porcini
~ 8,50 €

SALSICCIA
pomodoro, mozzarella, salsiccia
~7,00%€

DIAVOLA
pomodoro, mozzarella, salamino
~750%€

QUATTRO FORMAGGI O

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, taleggio, grana
~ 8,00 €

VERDURE GRIGLIATE ©

pomodoro, mozzarella, verdure grigliate
~750%€

ROMANA
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
~700%€

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto
cotto ~ 8,00 €

PROSCIUTTO CRUDO
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
~ 8,00 €

PUGLIESE O

pomodoro, mozzarella, cipolla, grana
~700%€

SPECIALE ©
pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini, basilico
~ 8,50 €

PATATE FRITTE ©

pomodoro, mozzarella, patate fritte
~7,00€

WURSTEL

pomodoro, mozzarella, wiirstel

~ 6,50 €
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LE NOSTRE PIZZE:

LE BIANCHE

ORSA MAGGIORE
mozzarella, patate, dopo cottura: lardo di colonnata,
aceto, grana ~ 8,00 €

CASSIOPEA
mozzarella, taleggio, pancetta, noci, aceto
~ 8,50 €

STELLA POLARE
mozzarella, gorgonzola, spinaci, pancetta
~ 8,00 €

VIA LATTEA
mozzarella, taleggio, speck, radicchio
~ 8,00 £

IDRA O

mozzarella, patate lesse, funghi, tartufo
~9,00 €

MIRA
mozzarella, dopo cottura: crudo, pomodorini, rucola
~ 8,00 €

CINTURA DI ORIONE
mozzarella, speck, cipolla, grana, funghi freschi
~9,00€

Q Vegetariano Vegano Integrale
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ERCOLE
mozzarella, pancetta, aceto, grana
~ 8,00 €

SALSICCIA E FRIARIELLI
mozzarella, salsiccia, friarielli ~ 8,00 €

LE NOSTRE PIZZE:

SATURNO
pomodoro, salamino, cipolla, lardo di colonnata
~ 8,00 €

KEPLER ©
pomodoro, fuori cottura: radicchio, rucola,
pomodorini, sale, olio, origano ~ 8,00 €

SIRI0O ©

pomodoro, pomodorini, stracciatella, glassa aceto
~ 8,00 €

No lattosio
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PIZZE

LE NOSTRE PIZZE: *

LE SPEC\M\**

MERCURIO &
pomodoro, mozzarella, bufala, funghi porcini, basilico,
pangrattato ~ 9,00 €

MARTE

pomodoro, mozzarella, salsiccia, pomodorini secchi
~9,00¢€
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LE NOSTRE PIZZE:

INDUS &

bianca, bufala, funghi freschi, peperoni, scaglie
di grana ~ 9,50 €

PIZZE

2
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CLASSICA D
olio, origano, sale
~ 4,00 €

URANO
pomodoro, mozzarella, dopo cottura: bresaola, rucola,
scaglie di grana, aceto ~ 8,50 €

GIOVE Q

pomodoro, mozzarella, dopo cottura: stracciatella,
rucola ~ 8,50 €

GEMINI
pomodoro, mozzarella, olive taggiasche,
pomodorini secchi, salsiccia, basilico ~ 9,00 €

ROSSA O

pomodoro, olio, origano, sale
~ 4,50 €

NETTUNO
pomodoro, mozzarella, 1/4 cotto, 1/4 wiirstel,
1/4 salamino, 1/4 salsiccia ~ 8,50 €

PLUTONE ©
pomodoro, mozzarella, dopo cottura: insalata
di pomodorini, origano, cipolla ~ 8,00 €

VENERE
pomodoro, mozzarella, speck, funghi freschi,
gorgonzola, dopo cottura: stracciatella ~ 9,00 €

SOLE O
pomodoro, mozzarella, dopo cottura: insalata
di funghi freschi, pomodorini, rucola ~ 9,00 €

TERRA
pomodoro, mozzarella, funghi freschi, pomodorini,
speck, grana ~ 9,00 €

LUNA
pomodoro, mozzarella, zucchine, pomodorini, dopo
cottura: bresaola ~ 8,00 €

FRUTTI DI MARE

pomodoro, mozzarella, frutti di mare ~ 9,50 €

LEO
pomodoro, mozzarella, salamino, patate lesse,
mascarpone, crema tartufo ~ 10,50 €

ORION ©

pomodoro, mozzarella, pomodorini, stracchino,
rucola ~ 8,00 €

APOLLO ©
pomodoro, dopo cottura: insalata di pomodorini,
origano, cipolla ~ 7,00 €

SCubo O
pomodoro, dopo cottura: insalata di funghi freschi,
pomodorini, rucola ~ 9,00 €

CRUDO
olio, origano, prosciutto crudo
~700%€

ESTIVA O
olio, origano, sale, dopo cottura: bufala, rucola,
pomodorini ~ 7,50 €

GHIOTTA

funghi, prosciutto cotto, salsiccia, origano
~750€

VERNAZZA
pomodoro, origano, olive taggiasche, acciughe,
capperi, basilico ~ 7,50 €

* — ‘ Limpasto integrale
e privo di lattosio
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PIZZE | CALZONI | TORTELLONI S

= MARGHERITA @ FARCITO
= ~1800¢€ ~ 22,00 € =

CALZONY TIRATY

ARIETE

pomodoro, mozzarella, origano, dopo cottura:

CALZONI

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

~ 6,50 € prosciutto crudo ~ 10,50 €

FARCITO PESCI

pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto pomodoro, mozzarella, funghi freschi, speck, dopo
cotto ~ 8,00 € cottura: funghi e grana ~ 10,50 €

TORO
mozzarella, patate lesse, mascarpone, dopo cottura:
scaglie Parmigiano, aceto ~ 10,50 €

LEONE
gorgonzola, stracchino, rucola, dopo cottura:
speck, rucola ~ 10,50 €

SAGITTARIO
pomodoro, mozzarella, origano, salamino, dopo
cottura: crudo, bufala ~ 10,50 €

ACQUARIO
pomodoro, mozzarella, tartufo, pancetta, grana, fuori
cottura: radicchio, scaglie di grana ~ 10,50 €

8 * sui calzoni (tirati) non sono possibili variazioni
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| TORTELLON
DELLA PVZZERIA

CANCRO

pomodoro, mozzarrella, dopo cottura: pomodorini,
prosciutto crudo, bufala ~ 10,50 €

GEMELLI
mozzarella, patate lesse, grana, dopo cottura: aceto,
grana, lardo ~ 10,50 €

BILANCIA
pomodoro, mozzarella, dopo cottura: cotto, bufala,
pomodorini ~ 10,50 €

Q Vegetariano Vegano Integrale

PIZZE | CALZONI | TORTELLONI

SUPPLEMENT! e e e e ee e

Tirata ~ 1,50 €
Doppia pasta ~ 1,00 €
Integrale ~ 1,00 €

Aggiunta di:

Tartufo | Bufala | Prosciutto Crudo ~ 2,00 €
Aggiunta di:

Funghi | Salsiccia | Pomodori Secchi |
Cotto ~ 1,00 €

Aggiunta di altri ingredienti ~ 0,50 €

No lattosio 9



GNOCCHINI | PANINI | HAMBURGER TR c— POKE
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| GNOCCHIN | PANINI POKE  AGOUNTE R oneoeoe ~
] :
. 1
1. Riso Basmati, Salmone, Edamame, I Cipolla ~ 0,50 € 1
1. Insalata, Pomodori, Stacciatella 1. Salsiccia, Cipolla, Maionese Pomodorini. Mix Semi I P I
~ 650 € ~ 6,50 € 13006 . Mais ~050¢ 1
: 1

A ~0,50 €
2 P ] c p d Mai 2 P . Crudo. Fontina. Mai 2. Riso Basmati, Pollo alla Piastra, : nanas ~ o, :
. Prosciutto Cotto, Pomodoro, Maionese, . Prosciutto Crudo, Fontina, Maionese, Edamame, Pomodorini, Carote, Mix Semi ' Feta~050¢€ 1
Insalata Insalata ~1100 € " i~ |
~6,50 € ~ 6,50 € A : ;  Tonno Sott'Olio ~ 0,50 € I
3. Riso Basmati, Feta, Edamame, | Crostini ~ 0,50 € :
Pomodorini, Mix Semi I I
~ 11,00 € 1 1

1. Angus, Insalata, Pomodoro, Maionese, 4. Angus, Salsa Barbecue, Cipolla

Cipolla Caramellata Caramellata, Pancetta Croccante,

~ 11,00 € Pomodori, Insalata ~ 11,00 €

2. Pollo, Insalata, Maionese, Pomodoro 5. Cotoletta, Insalata, Pomodoro, Maionese
~ 11,00 € ~ 11,00 €

3. Angus, Crudo Di Parma, Crema

Parmigiano, Scaglie Parmigiano, Insalata
~11,00 €

00 0000000000000 00000000000000000 000
00 000000000000 00000O0COCOINOGINOGIOINOINOINONONONONOIEOPOOODO
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ANTIPASTI | PRIMI

ALCUNE PIETANZE DALLA CUCINA

ANT\PAST\

Sformatino di Patate e Speck alla Crema
di Tartufo ~ 7,00 €

Polenta Fritta
(servita con Stracchino) ~ 6,50 €

Polenta Fritta con Lardo di Colonnata
~7,00€

Piatto Salumi e Formaggi
~9,50 €

Grissini Caldi con Crudo, Grana, Cipolline
Sott'olio ~ 11,50 €

Rotolo con Stracchino e Rucola &
~7,00€

Rotolo con Cotto e Mozzarella
~7,00€

Lena

Lab

PASTA FRESCA | GASTRONOMIA

La e prodotta
a mano nel

e puo essere acquistata fresca
(su prenotazione) o congelata.
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PRIMI

Gramigna Panna e Salsiccia
~ 7,00 €

Penne all'Arrabbiata
~7,00€

Risotto alle Verdure
~ 7,50 €

Tagliatelle al Ragu
~7,50 €

Passatelli
~9,00 €

Tortellini
in Brodo o alla Panna ~ 12,50 €

Tortelli Verdi

Burro e Salvia o con Ragu ~ 10,00 €

Tortelli Patate e Speck
Burro Fuso e Parmigiano ~ 10,00 €

Tortelli Ricotta e Noci
Burro Fuso e Parmigiano ~ 10,00 €

Tortelli di Zucca QD
Burro Fuso e Scaglie di Parmigiano ~ 10,00 €

Tortelli di Cipolla ©
Burro Fuso, Pancetta Croccante e Aceto Balsamico
di Modena IGP ~ 10,00 €

Con confettura di cipolle prodotta dal laboratorio Marmelliamo di METEAPERTE
(Associazione per il pieno sviluppo delle persone con abilita differenti) www.meteaperte.it

L

| NOSTRI

SECOND!

Tagliata di Manzo
Olio e Rosmarino o Rucola e Scaglie di Parmigiano
~ 11,00 €

Grigliata Mista
~12,00 €

Filetto alla Griglia
~ 18,00 €

Costata di Manzo alla Griglia
circa 500 g (3,60 € l'etto) ~ 18,00 €

Pollo in Insalata
Base di Insalata Mix, Pollo Grigliato, Scaglie
di Parmigiano ~ 9,50 €

Roast Beef
~ 8,00 €

Carpaccio di Manzo
Rucola e Scaglie di Grana ~ 9,00 €

Tartare di Manzo
con Cipolla, Pomodorini, Capperi e Senape ~ 13,50 €

Q Vegetariano @ Vegano Integrale

SECONDI | CONTORNI

| NOSTRI

© Insalata @ @
. ~350¢€ :
. Patate Fritte ©
S ~350¢€ :
- Spinaci al Burro &
- ~400¢€ :
- Spinaci Aglio, Olio, Peperoncino :
©  ~350€
* Verdure alla Griglia & @ :
A ~ 4,00 € E

OGNI GIORNO

TANTE ALTRE PROPOSTE

FUORI MENU!

0 No lattosio 13



BEVANDE

REVANDE

Acqua (0,75L) ~ 1,80 €

Coca-Cola (1) ~6,00€

Ceres (33 cl) ~ 4,00 €

Fanta Aranciata (1) ~ 500 €

Corona (33 cl) ~ 4,00 €

Coca-Cola spina (piccola) ~ 2,50 €

Birra Moretti Oro spina (media- 0,4) ~ 4,50 €

Coca-Cola spina (media) ~ 3,50 €

Birra Moretti Oro spina (piccola-0,2) ~ 3,00 €

Coca-Cola lattina (33 cl) ~ 3,00 €

Birra Moretti Oro spina (1 L) ~ 9,50 €

Coca-Cola Zero lattina (33 cl) ~ 3,00 €

Weiss Paulaner (media - 0,5) ~ 5,00 €

Fanta lattina (33 cl) ~ 3,00 €

Weiss Paulaner (piccola - 0,3) ~ 3,00 €

Sprite lattina (33 cl) ~ 3,00 €

Lemonsoda lattina (33 cl) ~ 3,00 €

1/4 L Vino alla Spina
Rosso Fermo o Bianco Leggermente Frizzante
~ 2,00 €

Galvanina gusto Arancia (35cl) ~ 3,50 €

Galvanina gusto Chinotto (35cl) ~ 3,50 €

1/2 L Vino alla Spina
Rosso Fermo o Bianco Leggermente Frizzante
~3,00€

Heineken bottiglia (66 cl) ~ 4,50 €

Heineken (33 cl) ~ 3,50 €

Ichnusa (33 cl) ~ 4,00 €

14

1 L Vino alla Spina
Rosso Fermo o Bianco Leggermente Frizzante
~ 6,00 €

CAFFETTERIA

Caffe ~ 1,50 €

Caffe Corretto ~ 2,00 €

CAFFETTERIA | DOLCI

Dolci di Nostra Produzione ~ 550 €

LR =

Caffe Shakerato ~ 2,50 €

Cappuccino ~ 2,00 €

Caffe Ginseng ~ 1,50 €

Caffe d'Orzo ~ 1,50 €

Liquori ~ 3,50 €

Zacapa 23 anni ~ 6,00 €

Zacapa XO ~ 8,00 €

T

Lagavulin ~ 6,00 €

Cardenal Mendoza ~ 6,00 €

Grappa Invecchiata ~ 4,00 €

Diplomatico Riserva ~ 6,00 €

Matusalem 23 anni ~ 6,00 €

Martell ~ 6,00 €

Jack Daniels ~ 4,00 €

Glen Grant ~ 4,00 €
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VINI

LAMBRUSCO

Concerto ~ 12,50 €

Ottocento Nero ~ 10,00 €

Lambruscone ~ 8,00 €

Pra di Bosso ~ 8,00 €

Otello ~ 12,00 €

Foglie Rosse (375 cc) ~ 5,00 €

Lambrusco di Sorbara ~ 12,00 €

Venturini Baldini ~ 13,00 €

Reggiano Lambrusco DOC ~ 6,00 €
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ROSSO FERMO

Sangiovese Romagna ~ 15,00 €

Morellino di Scansano ~ 15,00 €

Ripasso ~ 20,00 €

Lagrein ~ 18,00 €

Primitivo Salento ~ 18,00 €

Chianti Classico ~ 15,00 €

Nerello Mascalese ~ 15,00 €

Valpolicella ~ 16,00 €

Chianti (375ml) ~ 8,00 €

Chianti Riserva ~ 20,00 €

Sangiovese Riserva ~ 19,00 €

Barbera d'Alba ~ 16,00 €

Barbaresco-~ 30,00 €

Etna Rosso ~ 24,00 €

Pinot Nero ~ 30,00 €

Teroldego ~ 18,00 €

Sagrantino di Montefalco ~ 42,00 €

Amarone ~ 48,00 £

BIANCO FERMO

Ribolla Gialla ~ 17,00 €

VINI

LE BOLLICINE

Prosecco DOC ~ 16,00 €

Lugana ~ 17,00 €

Prosecco Valdobbiadene DOCG ~ 19,00 €

Chardonnay ~ 17,00 €

Bellavista Alma Brut ~ 38,00 €

Gewurztraminer ~ 18,00 €

Ca del Bosco ~ 38,00 €

Pinot Grigio ~ 18,00 €

Trento DOC ~ 26,00 £

Vermentino ~ 18,00 €

Metodo Classico ~ 26,00 €

Albana in Anfora ~ 24,00 €

Francia Corta Saten ~ 26,00 €

Sauvignon ~ 17,00 €

Ca' del Bosco Magnum ~ 80,00 €

Kerner ~ 18,00 €

Greco di Tufo ~ 22,00 €

Riesling ~ 17,00 €

Malvasia Dolce ~ 15,00 €




BIRRE

LE ORIGINALL

Marzen Monchshof
Colore chiaro. 5,7%
Aroma caramellato fruttato.

Kapuziner Hefe Alkoholfrei
Birra analcolica.
Origine Germania.

Origine Germania. ~550€
~550€
Kellerbier Monchshof [ Original Monchshof
Colore ambrato. 5,4% Colore chiaro. 4,9%
Gradevolmente maltata con vivaci note Birra fine di tipo Pils.
di lievito. Aroma fiori di luppolo.
Sapore delicato. Origine Germania.
Origine Germania. ~550€
~550€
Kapuziner Hefe-Weissbier [ Bockbier Monchshof
Colore dorato.5,4% ’ Colore ramato.
Tipo weiss. Rossa doppio malto. 6,9%
Origine Germania. Gusto pieno e asciutto.
Disponibile versione analcolica. Profumo speziato, caramello e ribes.
~ 550 € Origine Germania.

~ 550 €
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